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Composición Centesimal  

 Snack de carne seca  

 
 

                        
                        * Hidratos de Carbono: Calculados por diferencia 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

NUTRIENTE Por 100 g 

Valor Energético 425 kcal 
1793 kJ 

Humedad  (g) 1,41 ± 0,02 

Hidratos de Carbono* (g) 4,06 

Proteínas (g) 80,72 ± 0,20 

Lípidos Totales  (g) 9,51 ± 0,59 

      Acidos grasos saturados (%) 42,93 

      Acidos grasos trans (%) 1,7 

Fibra (g) 0 

Cenizas (g) 4,30 ± 0,27 

Sodio (mg) 1144 ± 12 



Para el etiquetado nutricional  los nutrientes que se deberían incluir son: 

NUTRIENTE Por porción 
(30 g) % ID (*) 

Valor Energético 128 kcal 
538 kJ 6,4 

Hidratos de Carbono (g) 1,2 0,5 

Proteínas  (g) 24 32 

Grasas totales (g) 2,8 5 

Grasas saturadas (g) 1,2 5,5 

Grasas trans (g) 0 - 

Fibra (g) 0 0 

Sodio (mg) 340 14

(**)Considerando  el cálculo del % de Ingesta Diaria en base a una dieta de 2000 Kcal u 
8400KJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades 
energéticas 
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Sr. 
Jorge Alvarez Medina 
Presente 
 
 

De mi consideración:  

   Con la presente adjunto los resultados de los análisis de 

composición centesimal y el correspondiente rotulado nutricional de la muestra de 

snack de carne seca. 

 Sin otro particular y quedando a su disposición por cualquier 

consulta, saludo atentamente. 

 

 

 

  

 

   

   




